
Lundi 4 octobre 2021 Mardi 5 octobre 2021 Mercredi 6 octobre 2021 Jeudi 7 octobre 2021                                  Vendredi 8 octobre 2021

TARTE THON TOMATE SALADE COLESLAW TABOULE BIO A LA MENTHE 
CŒUR DE PALMIER MAIS (bio) OLIVES 

VERTES
TOMATE BASILIC VINAIGRETTE 

CHIPOLATA AUX HERBES-CORS OMELETTE NATURE FRAICHE ODF HAUT DE CUISSE DE POULET ROTIE 

COURGETTES BIO  A LA BASTIAISE
POMME DE TERRE CUBES 

PERSILLES 
CAROTTES BIO A LA VACHE QUI RIT 

RONDELE BIO MILANETTE YAOURT VANILLE BIO EMMENTAL BIO FROMAGE BLANC SUCRE 

COMPOTE POMME POIRE BIO MOUSSE AU CHOCOLAT BIO RAISIN MC BEIGNET POMME BANANE BIO

lundi 11 octobre 2021             AUTOMNE    Mardi 12 octobre 2021                ETE Mercredi 13 octobre 2021
Jeudi 14 octobre 2021                               

HIVER 

Vendredi 15 octobre 2021     

PRINTEMPS

CELERI A LA CORSE AU BROCCIU AOP 
POIS CHICHE VINAIGRETTE A LA 

TOMATE 
ASPERGE VINAIGRETTE BETTERAVE DES BIO VINAIGRETTE 

SALADE DE HARICOTS VERTS AU 

PERSIL 

ROTI DE VEAU AUX CHAMPIGNONS BŒUF MC A L'OIGNON-CORS CUBE DE SAUMON SAUCE CREME 

PUREE DE PATATE DOUCE SEMOULE BIO RIZ BIO SAFRANE 

EDAM BIO CANTAL  JEUNE AOP YAOURT NATURE BIO + SUCRE PETIT SUISSE AUX FRUITS 

MOUSSE MARRON BRUNOISE DE FRUITS FRUIT RAISIN

TARTIFLETTE 

CANELLONI BOLOGNAISE 

SEMAINE DU GOUT : LES QUATRES SAISONS 

PAELLA BIO 

FARFALLINE AU PESTO 

Menus du 4 au 29  octobre 2021

MATERNELLE-PRIMAIRE

ŒUF A LA NEIGE 

 

 

http://www.unapei.org/index.html/


Lundi 18 octobre 2021 Mardi 19 octobre 2021                               Mercredi 20 octobre 2021                             
  Jeudi 21 octobre 2021                                           

MENU HALLOWEEN             
Vendredi 22 octobre 2021

SALADE DE QUINOA BIO QUICHE LORRAINE MACEDOINE DE LEGUMES 
CAROTTES RAPEES A LA BAVE DE 

CRAPEAU 
SALADE PRINTANIERE 

EMINCE DE POULET A LA BASTIAISE -

CORS
MERLU MSC CREME ET FINES HERBES CORDON BLEU AU SANG DE VAMPIRE 

DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE 

CITRON 

POMME DE TERRE HARICOTS VERTS 

BIO 
RIZ PILAF BIO 

ENTRAILLE DE POTIRON A LA TOMME 

CORSE 
PUREE DE POMME DE TERRE BIO 

GOUDA BIO YAOURT SUCRE SAMOS MINI CABRETTE BIO 

CREME DESSERT CHOCOLAT BIO POIRE BIO ANANAS EN SALADE COMPOTE PECHE 

             Menus du 18 au 22 OCTOBRE 2021

PANNACOTTA SANGUINOLANTE 

GRATIN DE CHOUX FLEUR CE2 ET ŒUF 

DUR  A LA BECHAMEL 

 

http://www.unapei.org/index.html/


Menus primaire

Lundi 4 octobre 2021 Mardi 5 octobre 2021 Mercredi 6 octobre 2021 Jeudi 7 octobre 2021                                  Vendredi 8 octobre 2021

TARTE THON TOMATE SALADE COLESLAW TABOULE BIO A LA MENTHE CŒUR DE PALMIER MAIS (bio) OLIVES VERTES TOMATE BASILIC VINAIGRETTE 

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

CHIPOLATA AUX HERBES-CORS OMELETTE NATURE FRAICHE ODF HAUT DE CUISSE DE POULET ROTIE CANELLONI BOLOGNAISE PAELLA BIO 

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

COURGETTES BIO  A LA BASTIAISE POMME DE TERRE CUBES PERSILLES CAROTTES BIO A LA VACHE QUI RIT 

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

RONDELE BIO MILANETTE YAOURT VANILLE BIO EMMENTAL BIO FROMAGE BLANC SUCRE 

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

COMPOTE POMME POIRE BIO MOUSSE AU CHOCOLAT BIO RAISIN MC BEIGNET POMME BANANE BIO

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

lundi 11 octobre 2021             AUTOMNE    Mardi 12 octobre 2021                ETE Mercredi 13 octobre 2021 Jeudi 14 octobre 2021                               HIVER Vendredi 15 octobre 2021     PRINTEMPS

CELERI A LA CORSE AU BROCCIU AOP POIS CHICHE VINAIGRETTE A LA TOMATE ASPERGE VINAIGRETTE BETTERAVE DES BIO VINAIGRETTE SALADE DE HARICOTS VERTS AU PERSIL 

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

ROTI DE VEAU AUX CHAMPIGNONS FARFALLINE AU PESTO BŒUF MC A L'OIGNON-CORS TARTIFLETTE CUBE DE SAUMON SAUCE CREME 

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

PUREE DE PATATE DOUCE SEMOULE BIO RIZ BIO SAFRANE 

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

EDAM BIO CANTAL  JEUNE AOP YAOURT NATURE BIO + SUCRE ŒUF A LA NEIGE PETIT SUISSE AUX FRUITS 

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

MOUSSE MARRON BRUNOISE DE FRUITS FRUIT RAISIN

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

Menus du 4 au 29  octobre 2021

CORS : produits corses ou recettes réalisées à partir de produits corses.

BIO :Produits d'Origine biologique rentrant dans la recette

MANGHJEMU CORSU MC :  produits non transformés et transformés 100 % Corse, ou recettes réalisées avec minimum 25 % de produits agricoles Corse.

BIO-CORSE : produits Corse 100% d'origine biologique ou recette réalisée partir de produits BIO Corse à hauteur de 50% minimum.

ECOLE : ..................................................
Barème d'évaluation des composantes du menu :
0 : non appréciée    1 : peu appréciée     2 : moyennement appréciée       
3 : appréciée        4 : très appréciée
Toute valeur inférieure à 3 doit être justifiée par vos commentaires 
dans l'encart prévu à cet effet sous chaque composante du menu.

Nous vous demandons de bien vouloir nous retourner 
l'évaluation des composantes des menus sur cette 
période afin que nous procédions à l'évaluation de 

notre prestation de restauration



Lundi 18 octobre 2021 Mardi 19 octobre 2021                               Mercredi 20 octobre 2021                             
  Jeudi 21 octobre 2021                                           

MENU HALLOWEEN             
Vendredi 22 octobre 2021

SALADE DE QUINOA BIO QUICHE LORRAINE MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTES RAPEES A LA BAVE DE CRAPEAU SALADE PRINTANIERE 

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

GRATIN DE CHOUX FLEUR CE2 ET ŒUF DUR  A LA 

BECHAMEL 
EMINCE DE POULET A LA BASTIAISE -CORS MERLU MSC CREME ET FINES HERBES CORDON BLEU AU SANG DE VAMPIRE DOS DE COLIN HUILE D'OLIVE CITRON 

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

POMME DE TERRE HARICOTS VERTS BIO RIZ PILAF BIO ENTRAILLE DE POTIRON A LA TOMME CORSE PUREE DE POMME DE TERRE BIO 

q0    q1    q2 q3    q5 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

GOUDA BIO YAOURT SUCRE SAMOS PANNACOTTA SANGUINOLANTE MINI CABRETTE BIO 

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

CREME DESSERT CHOCOLAT BIO POIRE BIO ANANAS EN SALADE COMPOTE PECHE 

q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 q0    q1    q2 q3    q4 

MANGHJEMU CORSU MC :  produits non transformés et transformés 100 % Corse, ou recettes réalisées avec minimum 25 % de produits agricoles Corse.

BIO-CORSE : produits Corse 100% d'origine biologique ou recette réalisée partir de produits BIO Corse à hauteur de 50% minimum.

             Menus du 18 au 22 OCTOBRE 2021

CORS : produits corses ou recettes réalisées à partir de produits corses.

BIO :Produits d'Origine biologique rentrant dans la recette

Barème d'évaluation des composantes du menu :
0 : non appréciée    1 : peu appréciée     2 : moyennement appréciée       
3 : appréciée        4 : très appréciée
Toute valeur inférieure à 3 doit être justifiée par vos commentaires 
dans l'encart prévu à cet effet sous chaque composante du menu.

Nous vous demandons de bien vouloir nous retourner 
l'évaluation des composantes des menus sur cette 
période afin que nous procédions à l'évaluation de 

notre prestation de restauration

ECOLE : ..................................................


