














Halloween  
Le 31 octobre un groupe de 
fantômes et de sorcières a envahi le 
parvis de la Mairie de Pietranera. 
Après avoir fait le tour du village 
pour demander des bonbons, ces 
gentils petits monstres sont revenus 
pour un goûter composé de frian-
dises et de gâteaux.
Au même moment un autre groupe 
prenait possession du village de San 
Martino et ponctuait la journée avec 
un goûter copieux et très animé.

La Saint-Martin   
Saint Patron de notre Commune, Saint Martin est toujours célébré avec autant de 
ferveur. Un programme festif très éto�é nous a réunis à San Martino, par une belle 
journée ensoleillée. La cérémonie de commémoration du 11 novembre en hom-
mage aux soldats morts pour la France s’est déroulée à la suite de la messe, une 
gerbe a été déposée au monument aux morts pour honorer leur mémoire.
Monseigneur Bustillo, Évêque de Corse nous a fait l’honneur de sa présence lors 
de la procession et du Saint Sacrement de l’après-midi.

Un délicieux veau à la broche a clôturé cette journée de mémoire et de traditions.

La volonté de la municipalité est de redonner à notre village, l’esprit de fête, de 
partage et de réunion, que l’on connaissait autrefois pour la Saint Martin. A ce 
titre, la confrérie et les associations ont été concertées.
Dégustations de vin, repas composé de produits locaux ont été servis. Jean 
Vincent Servetto et son groupe nous ont accompagnés en musique et la fête s’est 
poursuivie tard dans la soirée. La population a totalement adhéré et les retours 
sont très positifs. La municipalité se réjouit d’un tel engouement.

Ci ritruveremu un antr’annu !  

Goûter musical des anciens   
La période des fêtes de fin d’années est toujours l’occasion pour la municipalité de donner rendez-vous à nos aînés pour 
un après-midi gourmand et musical. Ce 14 décembre, ambiance chaleureuse et festive avec en prime le plaisir de se retrou-
ver et de se rappeler de nombreux souvenirs. Chacun est reparti avec son cadeau. Nous remercions chaleureusement M. 
Allègre, directeur de l’hôtel Le Calavita, d’avoir o�ert à nos anciens le goûter de Noël. 

Noël des enfants de l’école  
Après 2 années d’interruption, c’est avec le même 
plaisir que nous retrouvons les spectacles de Noël 
de nos enfants sur la scène de la halle des sports. 
Le 15 décembre les élèves de l’école maternelle 
ont ouvert le bal, suivis le 16 par leurs aînés du 
primaire, sous les yeux admiratifs de leur famille 
et en présence de Papa Noël qui est arrivé avec sa 
hotte chargée de cadeaux et de friandises.

Noël à San Martino  
Le 18 décembre, «A festa di Natale in San Martinu » débuta par 
un délicieux repas traditionnel « pulenta figatellu », suivi 
d’animations tout le long de la journée,  promenades à poneys, 
boom de Noël et goûter qui ont connu un franc succès. Là aussi, 
la population a totalement adhéré et la joie était palpable. 
Enfants, parents et grands-parents ont partagé ensemble la 
Magie de Noël. Le père Noël qui passait par là a marqué un arrêt 
place de l’église pour le plus grand plaisir des enfants.

Marché de Noël de Pietranera   
Les 3 et 4 décembre s’est déroulée la 14ème édition du traditionnel marché de Noël de Pietranera. Cette année 
encore succès et enthousiasme étaient au rendez-vous et la magie de Noël a une nouvelle foi illuminé les yeux des 
petits et des grands. Les promenades en calèche avec le père Noël, les di�érents spectacles et le goûter ont connu 
un franc succès. Merci à tous…
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ASSUCIAZIONE / ASSOCIATIONS  
E Stradelle San Martinaghje (Randonnée), Francis CASANOVA, Tél : 06 87 98 14 15
Passatempu (Multi activité loisirs), Pascale ORSINI Tél : 06 35 21 31 48
L’Anziani di Pieve di Lota (Multi activité loisirs), Chantal LE BLOA, Tél : 06 20 23 57 26
Tarot Club Bastia Pietranera (Club de Tarot),  Michel BERTRAND, Tél : 06 20 68 82 73
Les amis du Moulin (Pétanque), Jean-François MATTEI, Tél : 06 12 45 12 57
La Marie-Do — Antenne Bastiaise (Association de lutte contre le cancer), FIGARELLA Vanessa, Tél : 06 19 59 54 45
La Roue d’Or (Cyclisme), PIERI Gérard.
Pietranera In Festa (Animations), FRANCESCHI Stéphanie, Tél : 06 16 92 83 34
Ghjuventù di San Martinu (Animations), MASSANDARI Ronan, Tél : 06 30 19 52 20
Leccia sola (chasse, entretien de sentiers), GRAZZINI Geo�rey, Tél : 06 34 21 68 88
Confratèrna Santa-Croce di San Martino (Confrérie religieuse), GHELARDINI Vanina, Tél : 06 04 51 80 35
Confrérie des femmes Sainte-Dévote (Confrérie religieuse), MARIOTTI Jeanine, Tél  : 06 73 30 29 63
Donne di Corsica (Lutte contre les violences faites aux femmes), COSTANTINI Laetizia, Tél : 09 50 07 56 71
Corsica Gospel (Gospel), WILSON Odile, Tél : 06 72 43 65 12

SPORTU È DIVIRTIMENTI / SPORT ET LOISIRS     
Vita liberté (Salle de Sport), Tél : 04 95 62 74 94
Petru Coaching, MAMBERTI Petru, Tél : 06 10 88 06 18
Giorgi Coaching, GIORGI Stéphanie, Tél : 06 11 21 71 17
Pieve di Lota, (Club de Football), FITY Serge, Tél : 04 95 46 39 64
U. S. P. (Club de Football), Olivier Sigurani, Tél : 06 07 05 00 08

CULTU / CULTE 
Eglise Protestante,
Pasteur Odile WILSON, Tél : 04 95 31 14 75

Église Catholique,
Père Lukasz BARAN, Tél : 09 54 67 99 75

NIGÒZI / COMMERCES    
Superette UTILE, Tél : 04 95 32 55 32
Tabac Presse, Tél : 04 95 32 38 44
Epicerie Cap et Terroir, Tél : 04 95 32 29 00
Boulangerie U Pane Biancu, Tél : 04 95 32 75 66
Boulangerie Marc Ventura, Tél : 04 95 32 34 81
L’écaille fumée, (Poissonnerie), Tél : 07 48 11 22 97
L’Atelier Coi�ure, Tél : 06 56 76 94 96
Pietra Canin (Toilettage canin), Tél : 06 24 27 43 10

E Scopelle (Charcuterie BENIGNI), Tél : 06 10 62 97 64
Point S Marcel FERRARI (Station-service), Tél : 04 95 31 05 85
Garage Gilles BOCCHECIAMPE, Tél : 04 95 32 61 41
Casa Nostra (Espace de santé bien-être), Tél : 06 83 24 82 52 
ARTHURIMMO (Agence immobilière), Tél : 06 86 63 77 85
SOS Moquettes, Tél : 04 95 30 51 15
Le Temple Maïa, Tél : 04 95 32 66 19
Cap dépannage, Tél : 04 95 31 04 03

USTERÌA /  CAMPEGHJU / RESTAURATION / HÔTELLERIE / CAMPING 
Pizza San Martinu, (Vente à emporter), Tél : 04 95 46 87 96

Casa di Jojo
(Restauration/Vente à emporter),
Tél : 06 98 28 69 98 / 04 95 48 52 04

Bar PMU Cyrnos, Tél : 04 95 31 41 99

Pizzeria Santa Lucia
(Restauration/Vente à emporter), Tél : 04 95 31 18 70

Hôtel Restaurant Calavita
(Restauration/Hôtellerie), Tél : 04 95 31 56 63

Hôtel Cyrnea (Hôtellerie), Tél : 04 95 31 41 71

Hôtel Pietracap (Hôtellerie), Tél : 04 95 31 64 63

Hôtel Casa Mea
(Hôtellerie / Restauration), Tél : 04 95 35 35 04

Hôtel La Corniche
(Hôtellerie/Restauration), Tél : 04 95 31 40 98

Camping les Orangers, Tél : 06 18 44 62 85

Restaurant La Place
(Restauration/Vente à emporter), Tél : 04 95 31 82 61

Ivoire Rôtisserie
(Vente à emporter), Tél : 07 88 36 19 52

MÈDICU / MÉDICAL
Podologue, BIANCHI Damien, Tél : 04 95 32 50 22

Kinésithérapeute, 
VERGNES Elodie, CATONI Yann, Tél : 04 95 35 44 85 

Laboratoire du Cap, Tél : 04 95 31 17 03

Cabinet Médical U Flenu, Dr. BASTERI J. C, Tél : 04 95 48 00 98

Pharmacie MARCHELLI / BASTERI, Tél : 04 95 31 51 84 

Dentiste, Dr. LASSIAILLE Jean-Bernard, Tél.: 04 95 32 61 98 

EHPAD, A Casa Serena, Tél : 09 74 56 15 63 / 04 95 32 41 95 

Mairie de Pietranera,
Tél : 04 95 31 02 85,
Fax : 04 95 32 00 93 
e-mail : mairie@sanmartino.corsica 

Mairie Annexe de San Martino (Village),
Tél : 04 95 32 79 95

Allo CAB Communauté d’Agglomération de Bastia
(Déchets – collecte - tri – sport),
Tél : 0 810 000 050 / 04 95 55 18 18

Acqua publica
(Régie des eaux du Pays Bastiais),
Tél : 04 95 32 20 20

La Poste Pietranera,
Tél : 04 95 32 12 36

La Poste San Martino,
Tél : 04 95 32 79 95

Syvadec - composteurs,
Tél : 07 75 10 67 65

STITUZIONI / SERVIZII - INSTITUTIONS / SERVICES 
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Fiadone 
 
Ingrédients :
1 brocciu
125 g de sucre
5 œufs
le zeste d’un gros citron
      
Préparation :
Bien écraser le brocciu à l’aide
d’une fourchette, ajouter le sucre, 
les œufs et le zeste de citron.
Bien mélanger
Beurrer un moule et
y verser la préparation
Cuire au four à 220°C
environ 40 minutes.

Soupe corse 
 
Ingrédients : 
Carottes, navets, pommes de terre, 
céleri, poireaux, coco roses, blettes ou 
lattarella, courgettes, oignons, ail, 
concentré de tomate.
Os du jambon ou schinchu

Préparation :
Cuire à l’eau l’os pour le dégraisser
Dans une cocotte, faire revenir l’ail, 
l’oignon et les légumes coupés en 
morceaux. Ajouter l’eau, le sel, le 
poivre, le concentré de tomate et l’os 
du jambon. Faire cuire une bonne 
heure et déguster 

Carnettu civile - Carnet civil 

Bon appittitu - Bon appétit

Les naissances
                 
GRAZZINI Charlotte, (06/01/2022)
AGOSTINI Léo, Lucien, Toussaint (19/01/2022)  
THAPA William, Vikram, Thomas (14/02/2022)  
BENIGNI François-Joseph (24/02/2022)
AGOSTINI Layana, Laëtitia (15/03/2022)
BERTRAND Joseph, Michel, William (15/04/2022)
IOZIA Ghjiseppu, Antone (20/04/2022)
SAROCCHI Alicia, Francesca (09/05/2022)
JAUMON  Thomas (27/05/2022)
MASSEI Elena-Maria (02/06/2022)
PIETRI Gioia, Patrizia (19/06/2022)
PADOVANI Lisandru, Jean-Pierre, Gérard (13/07/2022)
BALDACCI Paul-Patrick,Claude, Joseph (06/09/2022)
TORACCHI Laurina (15/09/2022)
DIEU FABIANI Louis (20/09/2022)
LEONI FRANGINI Carlu Santu, Licas (07/10/2022)
MICALEFF Joséphine (01/11/2022)   
SILVARELLI Petru-Antone, Ghjuvanni (22/11/2022)

Les mariages

EYMERIE René et
VINCETTI Dominique
le 26 mars 2022

MABRUT Julien et
GIFFAUT Florence
le 26 mars 2022

PADOVANI Valentin et
LAMBERT Morgane
le 27 avril 2022

PASQUALINI Gérard et
MASSON Murielle
le 25 juin 2022

ZANNETTINI Louis et
VERSINI Marielle
le 23 juillet 2022

POGGI Emmanuel et
DA SILVA SANTOS Ônaria
le 25 novembre 2022


